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(W eilhnachtsfeier oder d%ydkrfﬂmpﬁwg

Liebe Gaste,

| @// /) .‘/'//

Stilvolles, weihnachtliches Ambiente, ausgesuchte Weine, herzlicher Service, frische und kreative
Kiiche... lassen Sie sich und Ihre Familie, Mitarbeiter oder Kollegen verwéhnen.

Starten Sie mit einem Glihweinempfang im weihnachtlich dekorierten Hof und Garten und lassen

Sie sich von unserem Kiichenteam kulinarisch verwdhnen.

Mé&chten Sie im kleinen Kreis feiern oder mit der ganzen Belegschaft? Unsere Raumlichkeiten

bieten das richtige Ambiente fiir jede Feier.

Stlibchen bis 25 Personen
Gewolbekeller bis 40 Personen
GroRer Salon bis 60

Auch eine Kombination aus verschiedenen Rdumen ist
moglich. Hier finden wir das passende Konzept individuell
far Ihre Firma. Wir bieten Ihnen zur Weihnachtszeit einen
behaglichen, lockeren und dennoch perfekten Rahmen fiir
lhre Feierlichkeit!

Herzliche GriRe

lhre Claudia Haaf
und das Team vom Landhaus Odaia
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Arrangement , O eilmachtsfeior”

Bedanken Sie sich bei Ihren Mitarbeitern mit einem festlichen Weihnachtsmeni mit saisonalen
Highlights, gestaltet aus weihnachtlichen Zutaten und Gewiirzen. Das Ganze in einer
stimmungsvollen, persénlichen Atmosphare, die zum Wohlfiihlen und geselligen Miteinander
einladt.

Diese Leistungen sind bei lhrem Weihnachts-Event (ab 25 Personen) inbegriffen:

Raumbereitstellung eines Veranstaltungsraums passend zur Gré3e der Gesellschaft
Weihnachtlich liebevoll eingedeckte Tische mit vielen Kerzen und Naturmaterialien
Meniikarten

Weihnachtliches 3-Gange-Menii

X X

Zuvorkommendes Servicepersonal

Preis pro Person ab 59,00 €

Getranke werden nach Verzehr berechnet.
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Q%rfakhgﬁ fiir Shr O eihnachtsmeni

Stellen Sie aus unseren Vorschlagen Ilhre Wunschmenii zusammen. Gerne kdnnen wir ein
Weihnachtsmenti aber auch ganz individuell nach Ihren Wiinschen erstellen.

Q%rfpﬂ'fﬁ

Feldsalat mit Rotwein-Birnen,
gerOsteten Walnissen und krossem Bacon

Winterliche Blattsalate
mit karamellisierten Kirbisspalten

und Roastbeef mit Sauce Tatar

Tatar vom Réaucherlachs auf Kartoffelrosti
mit Meerrettich-Schmand und Salatbouquet

Pfliicksalate mit gebratenen Garnelen,
Orangenfilets und feinem Orangen-Dressing

Lauwarmer Ziegenkdse im Speckmantel
mit glasierten Feigen und Wildkrdutersalaten

QPuppe

Maronencremesuppe
mit Chili-Zimt-Croutons

Samtsuppe vom Hokkaido-Kiirbis
mit gerdsteten Kernen

Steinpilzcremesuppe
mit Chorizo-Chip

Pastinakensuppe
mit Rote Bete-Chip

Meerrettich-Birnen-Suppe
mit Schwarzbrot-Croutons

Rote Linsen-Kokos-Suppe
mit Garnelenspiel3

StiRkartoffel-Orangen-Suppe
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IHClapligang

Glasierte Gansekeule in Wacholdersauce
mit Apfel-Blaukraut, Preiselbeer-Birne und Kartoffelkl6Re

Entenbraten mit Orangen-Thymian-Sauce
mit glaciertem Wintergemiise und Haselnuss-Spatzle

Hirschragout in Preiselbeer-Rahmsauce
mit Rosenkohlblatter und Semmel-Speck-Knédel

Rosa gebratene Medaillons vom Rehrticken
mit Ofengemiise und getriiffeltes Kartoffelpiiree

Rinderschulter in Lebkuchen-Sauce
mit Speck-Wirsing und Kartoffel-Sellerie-Piiree

Geschmorte Ochsenbackchen
mit Portwein-Balsamico-Sauce, Wurzelgemiise und Kartoffelgratin

Roastbeef rosa gebraten
mit Pfeffer-Cognac-Sauce, Rotwein-Schalotten und Macaire-Kartoffeln

Schweinemedaillons in Calvados-Apfel-Rahmsauce
mit gebratenen Schwarzwurzeln in Zitronenbutter und Butterspatzle

Hiihnchenbrust im Knuspermantel

mit einer Krduter-Frischkdse-Fillung, Marsala-Rahm-Sauce,
geschmolzene Parmesan-Tomaten und Rosmarinkartoffeln

essert
Lebkuchen-Tiramisu mit roten Beerenfriichten
Zimtmousse mit Zwetschgenragout
Ofenwarmer Bratapfel mit Marzipan und Vanillesauce
Spekulatius-Mousse mit gebackener Birne und Vanilleeis

Warme Amaretto-Kirschen mit Mandelkrokant und Walnusseis

Lauwarmes Schokokiichlein mit Gewdiirzorangen und gebrannte Mandel-Eis

Landhaus Odaia ¢ Gaublittelbrunner Str. 17 ¢ 97232 Giebelstadt OT Sulzdorf
Tel. 09334-975995 ¢ Email: info@odaia.de ¢ www.odaia.de



CWehnachisaperitif
Aperitivo Rosato Winter Spritz

mit Aperitivo Rosato, Sekt, Orange und Zimtstange
Hausgemachter Glihwein und alkoholfreier Punsch
Eierlik6rpunsch mit Rum

Schwedischer Glégg
mit Rotwein, Wodka, Orangen und Weihnachtsgewiirzen

Bei entsprechendem Wetter servieren wir diesen gerne in unserem weihnachtlich
geschmiickten Hof und Garten.

G spiterer Qdtunde

Internationale Kaseauswahl mit frischen Friichten und Baguette

Rustikale Platte mit verschiedenen Kadsesorten und Weintrauben,
luftgetrocknete Salamis, Pfefferbeil3er und Brotkorb
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